
C./ Santa Ponsa, 17:
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Tel.: 971699989     631334671

Khaan’s

Indian

Restaurant



1. Sopa : Pollo, Lentejas, Verduras...........4,95

2. Pollo Pakora............................................7,95
	 Pechuga	de	pollo	troceado	con	hierbas,especias	en

	 harinado	y	frito	en	abundante	aceite

3. Tandoori Pollo Tikka.............................7,95
	 Trozos	de	pollo	marinado	en	hierbas,	especias	y	yogurt,

	 cocinado	en	horno	de	barro

4. Alitas de Pollo.........................................7,95
	 Alitas	de	pollo	marinado	en	hierbas	y	especias	y	yogurt,

	 cocinado	en	horno	de	barro

5. Pollo Sindi...............................................7,95
	 Trozos	de	pollo	marinado	en	hierbas	y	especias	rebozado

	 en	huevo	y	pan	rallado	y	frito

6. Cordero Tikka........................................8,25
	 Cordero	troceado	y	marinado	en	hierbas,	especias	y

	 yogurt,	cocinado	en	horno	de	barro

7. Khaans Tandoori Mix..........................12,95
	 Combo	de	pollo	tikka,	seekh	kebab,	cordero	tikka,

	 servido	en	plato	caliente

8. Seekh Kebab...........................................7,25
	 Carne	de	cordero	picado	con	hierbas	y	especias,	chilli

	 verde,	cilantro,	cebolla,	cocinado	en	horno	tandoori

	 en	brocheta

9. Kebab de Pollo........................................7,95
	 Carne	Picada	de	polo	con	cebolla	y	hirebas

10. Samosa de Carne....................................7,95
	 Triangulo	de	pasta	�ilo	relleno	de	carne	picada	de

	 cordero	especiado	y	frito	en	abundante	aceite

11. Pollo Bhuna Puri....................................7,80
	 Pollo	troceado	cocido	en	salsa	bhuna,

	 hierbas	y	especias	servidas	con	puri.

12. Entrantes Mixtos..................................16,95
	 Pollo	Tikka,	Cordero	Tikka,	Seekh	Kebab,samosa,	pollo

	 y	champinones	pakora,	cebolla	y	verduras	rebozados

NO VEGETARIANO

ENTRANTES

13. Samosa Vegetal.......................................6,95
	 Triangulo	de	pasta	�ilo	relleno	de	vegetales	con	especias

	 y	fritos	en	abundante	aceite

14. Cebolla Bhaji..........................................6,95
	 Cebolla	troceada	rebozada	con	mantequilla,	especias	y

	 frita	en	abundante	aceite

15. Pakora Vegetal........................................6,95
	 Vegetales	variados	con	hierbas	y	especias	en	harinados	y

	 fritos	en	abundante	aceite

16. Champinones con ajo.............................6,95
	 Champiniones	en	salsa	de	ajo

17. Champinones Pakora.............................6,95
	 Champiniones	en	gram	�lour	fritos	en	abundante
	 aceite.

18. Aloo Channa on Puri...............................7,95
	 Patatas	y	garbanzos	cocidos	en	salsa	bhuna,	hierbas	y

	 especias,	servidas	con	puri

VEGETARIANO

19. Pescado Pakora.......................................8,95
	 "Haddock"	rebozado	en	harina	especiada	y	frito	en

	 abundante	aceite.

20. Pescado Sindi..........................................8,95
	 "Haddock"	rebozado	en	pan	rallado	especiado	y
	 huevo,	frito	en	abundante	aceite

21. Gambas Puri.........................................10,95
	 Gambas	con	hierbas,	especias	rebozado	en	yema	de

	 huevo,	pan	ralladofrito

22. Langostinos Tikka................................10,95
	 Selectos	langostions	marinados	en	yogurt	con
	 delicadas	hierbas	y	especias,	cocinadas	a	la	parilla

ENTRANTES
DE PESCADO

23. Cordero  Keema....................................14,95

24. Cordero Curry......................................14,95

25. Pollo Curry............................................11,95

26. Verduras Curry.....................................10,95

27. Gambas Curry.......................................14,95

28. Langostinos Curry................................16,95

29. Pescado Curry.......................................14,95

PLATOS
TRADICIONALES
CURRY
Una	Selecion	de	hierbas	y	especias



30. Cordero Madras...................................14,95

31. Pollo Madras.........................................11,95

32. Verduras Madras..................................10,95

33. Gambas Madras...................................14,95

34. Langostinos Madras.............................16,95

35. Pescado Madras....................................14,95

VINDALOO
Del	sur	de	la	India,		plato	cocinado	con	chile	muy	picante

36. Cordero Vindaloo.................................14,95

37. Pollo Vindaloo.......................................11,95

38. Verduras Vindaloo................................10,95

39. Gambas Vindaloo.................................14,95

40. Langostinos Vindaloo...........................16,95

41. Pescado Vindaloo..................................14,95

BHUNA
Un	plato	picante	cocinado	con	una	variedad	de	especias

42. Cordero Bhuna.....................................14,95

43. Pollo Bhuna...........................................11,95

44. Verduras Bhuna....................................10,95

45. Gambas Bhuna.....................................14,95

46. Langostinos Bhuna...............................16,95

47. Pescado Bhuna......................................14,95

MASALA
Un	plato	poco	picante	con	hierbas	y	especias

48. Cordero Masala....................................14,95

49. Pollo Masala..........................................11,95

50. Verduras Masala...................................10,95

51. Gambas Masala....................................14,95

52. Langostinos Masala..............................16,95

53. Pescado Masala.....................................14,95

54. Cordero Dopiaza...................................14,95

55. Pollo Dopiaza........................................11,95

56. Verduras Dopiaza.................................10,95

57. Gambas Dopiaza...................................14,95

58. Langostinos Dopiaza............................16,95

59. Pescado Dopiaza...................................14,95

DANSAK
Plato	de	sabor	agridulce	cocinado	can	pina	y	lenteias

60. Cordero Dansak....................................14,95

61. Pollo Dansak.........................................11,95

62. Verduras Dansak..................................10,95

63. Gambas Dansak....................................14,95

64. Langostions Dansak.............................16,95

65. Pescado Dansak....................................14,95

KASHMIRI
Plato	suave	con	pina,	platano,	lichis,	nata	y

especias	np		picantes

66. Cordero Kashmiri................................14,95

67. Pollo Kashmiri......................................11,95

68. Verduras Kashmiri...............................10,95

69. Gambas Kashmiri................................14,95

70. Langostinos Kashmiri..........................16,95

71. Pescado Kashmiri.................................14,95

MADRAS
Plato	medio	picante	con	chile

DOPIAZA
Plato	medio	picado	cocinado	con	mucha	cebolla

ROGAN JOSH
Plato	popular	cocinado	con	tomate,	cebolla	pimiento

verde	y	especias

72. Cordero Rogan Josh.............................14,95

73. Pollo Rogan Josh..................................11,95

74. Verduras Rogan Josh...........................10,95

75. Gambas Rogan Josh.............................14,95

76. Langostinos Rogan Josh......................16,95

77. Pescado Rogan Josh.............................14,95

KORMA
Plato	cremosos	con	hierbas	y	especias	no	picantes

78. Cordero Koram....................................14,95

79. Pollo Korma..........................................11,95

80. Verduras Koram...................................10,95

81. Gambas Korma....................................14,95

82. Langostinos Korma..............................16,95

83. Pescado Korma.....................................14,95



84. Cordero Jalfrezi..................................14,95

85. Pollo Jalfrezi........................................11,95

86. Verduras Jalfrezi.................................10,95

87. Gambas Jalfrezi...................................14,95

88. Langostinos Jalfrezi............................16,95

89. Pescado Jalfrezi...................................14,95

90. Khan's Epecial.....................................14,95
	 Suculenta	pechuga	de	pollo	troceada	y	marinada	en
	 la	salsa	especial	del	chef,	cocinado	con	hierbas
	 frescas,	especias,	tomate,iengibre,	cebolla	y	nata.
	 Con	cebolla	frita	y	anacardos	com	guarnicion.

91. Shari Lahori Korma...........................14,95
	 Pechuga	de	pollo	preparada	y	cocinada	con	especias
	 no	picantes	y	hierbas,	servida	con	una	suave	crema
	 hecha	con	yogurt	aio,	pure	de	cebolla	y	almendras
	 como	guarnicion.

92. Pollo Lahori.........................................13,95
	 Pollo	troceado	en	balti	con	tomate,	cebolla	iengibre	

y
	 con	un	ligero	sabor	a	yogurt	servido	con	hierbas	y
	 especias

93. Pollo con Mantequilla.........................13,95
	 Trozos	de	pechug	de	pollo	marinados	en	salsa	de
	 malasa,	despues	cocinada	con	mantequilla,	hierbas
	 aromaticas	y	y	especias

94. Pollo con aio.........................................13,95
	 Trozos	de	pollo	deshuesado	con	salsa	de	aio	y	una
	 especial	combinacion	de	hierbas	y	especias,	despues
	 cocinado	con	cebolla,	jengibre	y	ajo		fresco

95. Pollo Delhi............................................13,95
	 Pechuga	de	pollo	delicadamente	preparada	con
	 tomate,	jengibre	y	ajo	en		"balti"		que	realza	el	sabor
	 de	la	salsa	especial	del	chef

96. Pollo Chili con ajo...............................13,95
	 Pechuga	de	pollo	delicadamente	preparada	con
	 tomate,	jengibre,	ajo		y	chili

97. Pollo Badom.........................................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro	y
	 acompanados	de	la	salsa	especial	del	chef

98. Pollo Tikka Masala.............................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro,
	 servidos	con	una	salsa	especial	con	hierbas
	 aromaticas	y	especias

99. Pollo Tikka Jalfrezi.............................13,95
	 Trozos	de	pollo	Tikka	cocinado	en	Horno	de	barro	y
	 acompanadasn	de	la	salsa	especial	del	chef

100. Pollo Tikka Makhan...........................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro,
	 servidos	con	una	delicada	salsa	de	nata	espesa	con
	 cebolla,	tomate,	anacardos	y	almendras.

101. Pollo Tikka Rogan Josh......................13,95
	 Pollo	tikka	cocinado	en	horno	de	barro	y
	 acompanado	de	una	delicada	salsa	tandoori	con
	 tomates	frescos

102. Murgh Dan Gali..................................13,95
 Pollo	cocinado	en	una	delicada	salsa	y	hierbas
	 aromaticas,	especias,	pasas	sultanas.	pistachos,
	 anacardos	y	con	rodajas	de	platanos	como
	 guarnicion.

103. Pollo Tika Spinach..............................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro
	 con	espinacas	en	salsa

104. Pollo Tikka Kashmiri..........................13,95
	 Pollo	tikka	cocinado	en	horno	de	barro	con	una
	 cremosa	salsa	de	pina,	lichis,	platano	y	especias

105. Pollo Tikka Dahi..................................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro
	 con	yougurt	y	una	salsa	especial.

106. Pollo Tikka Dansak.............................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro
	 con	ajo,	pina	y	lentejas	en	una	salsa	cremosa.

107. Pollo Tikka Pathia...............................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de	barro
	 con	una	seleccion	de	hierbas,	que	le	dan	un	sabor
	 agridulce

108. Pollo Tikka Achari..............................13,95
	 Trozos	de	pollo	tikka	cocinados	en	horno	de
	 barrocon	cebolla	fresca,	tomate,	ajo	anizado,
	 jengibre	servido	con	cilantro,	es	un	plato	polular	de
	 Madras	India.

109. Cordero Tikka Jalfrezi.......................15,95
	 Cordero	tikka	cocinado	en	horno	de	barro	y
	 acompanado	de	una	salsa	especial	y	pimientos

110. Cordero Tikka Kashmiri....................15,95
	 Cordero	tikka	cocinado	en	horno	de	barro	con	una
	 salsa	cremosacon	pina,	platanos	y	lichis.

111. Cordero Tikka Rogan Josh................15,95
	 Trozos	de	Cordero	tikka	cocinados	en	horno	de
	 barro	con	espinacas	en	salsa.

112. Cordero Tika Spinach.........................15,95
	 Trozos	de	Cordero	tikka	cocinados	en	horno	de
	 barro	con	espinacas	en	salsa.

113. Cordero Tika Dahi..............................15,95
	 Trozos	de	cordero	tikka	cocinados	en	horno	de
	 barro	con	yogurt	y	una	salsa	especial.

114. Cordero Lahori....................................15,95
	 Cordero	troceado	en	balti	con	tomate,	cebolla,
	 jengibre	y	con	un	ligero	sabor	a	yogurt,	servido	con
	 hierbas	y

115. Cordero Tikka Masala........................15,95
	 Cordero	tikka	troceado	cocinado	en	horno	de	barro
	 con	salsa	de	espinacas	y	hierbas	aromaticas.

116. Cordero Tikka Pathia ........................15,95
	 Cordero	cociado	en	horno	de	barro	con	hierbas	y
	 especias	on	sabor	agridulce.

117. Cordero Tikka Makhan......................15,95
	 Cordero	tikka	cocinado	en	horno	de	barro	con	salsa
	 de	crema	espesa,	tomate,	cebolla,	almendras	y
	 anacardos

118. Cordero Tikka Achari.........................15,95
	 Trozos	de	Cordero	Tikka	cocinados	en	horno	de
	 barro	con	cebolla	fresca,	tomate,	ajo	anizado,
	 gengibre	servido	con	cilantro,	es	un	plato	polular	de
	 Madras	India.

JALFREZI
Plato	algo	picante	con	pimientos,
hierbas,	especias	cocinado	com	cebolla



PLATOS BIRYANI
Plato	algo	picante	con	arroz	basmati	y	selection	de	

hierbas	y	especias

119. Pollo Biryani...............................................14,95

120. Pollo y Champinones Biryani...................14,95

121. Cordero Biryani.........................................16,95

122. Gambas Biryani.........................................17,95

123. Cordero y Gambas Biryani.......................16,95

124. Cordero y Champinones Biryani.............16,95 

PLATOS BALTI
Preparado a su gusto : Preparado con tomates frescos 

ajo, cebolla, pimiento, hierbas y especias

125. Pollo Balti...................................................11,95
	 Suculenta	pechuga	de	pollo	cocinada	con	tomate,
	 cebolla,	jengibre,	pimiento,	ajo,	comino	y	cilantro
	 fresco

126. Pollo y Champinones Balti........................11,95
	 Pechuga	de	pollo	cocinada	con	hierbas,	especias,
	 tomate,	jengibre	fresco,	ajo	y	champinones

127. Balti Pollos & Palak...................................11,95
	 Pechuga	de	pollo	con	espinaca,	tomate,	jengibre
	 fresco,	cebolla,	pimiento	y	ajo.

128. Balti Pollo & Aloo......................................11,95
	 Pollo	deshuesado	cocinado	con	tomate,	cebolla,
	 pimiento	ajo	y	patatas.

129. Balti Pollo & Verduras Mixtas.................11,95
	 Pechuga	de	pollo	cocinada	con	vegetales	frescos,
	 tomates	cebolla,	ajo,	hierbas	y	especias

130. Cordero Balti.............................................14,95
	 Sucuelnto	plato	de	cordero	preparado	con	hierbas
	 frescas,	especisa	y	cocinado	con	tomate,	cebolla,
	 pimiento	y	ajo

131. Balti Cordero & Palak..............................14,95
	 Cordero	cocinado	con	hierbas	frescas,	especias,
	 tomate,	jengibre	fresco,	cebolla,	ajo	y	espinacas.

132. Balti Cordero & Champinones.................14,95
	 Trozos	de	cordero	tikka	cocinados	en	horno	de
	 barropreparado	con	champinones,	tomate,	ajo,
	 hierbas	y	especias.

133. Balti Cordero Tikka..................................14,95
	 Suculento	plato	de	cordero	tikka	cocinado	en	horno
	 de	barro	y	despues	preparado	con	hierbas,	especias,
	 cebolla,	ajo	y	jengibre.

134. Balti Langostinos Tikka............................16,95
	 Langostino	cocinado	en	horno	de	barro	preparado
	 con	hierbas,	especias,	cebolla,	ajo	y	jengibre.

VEGETARIANO SPECIALIES
Preparado a su gusto : Preparado con tomates frescos 

ajo, cebolla, pimientom hierbas y especias

135. Berenjenas Dopiaza...................................10,95
136. Dall..............................................................10,95
137. Espinaca y Patatas.....................................10,95
138. Patata Gobi.................................................10,95
139. Patata y Berenjena....................................10,95
140. Bindi Bhaji.................................................10,95
141. Verduras Mili Juli......................................10,95
142. Potato & Chickpeas...................................10,95
143. Palak & Paneer..........................................10,95

BIRYANI VEGETARIANO
Preparado con especias y hierbas aromaticas
144. Champinnones y Maiz...............................12,95
145. Verduras Mixtas........................................12,95
146. Guisantes, Maiz  y Patata.........................12,95

PLATOS TANDOORI
147. Tandoori Mixed Grill................................17,95
	 Cordero	tandoori,	pollo	y	seekh	kebab	servido	con
	 salsa,	vegetales

148. Tandoori Pollo  Shashlik Kebab...............15,95
	 Pechuga	de	pollo	marinada	ensalsa	masala,
	 cocinada	en	horno	de	barro	con	champinones	y
	 pimientos,	servido	en	plato	caliente	con	y	salsa	
	 	vegetal

149. Tandoori Cordero Tikka...........................16,95
	 Cordero	deshuesado	marinado	en	yogurt	y	cocinado
	 en	horno	de	barro	con	especias	frescas,	acompando
	 de	y	salsa	vegetal	servido	en	plato	caliente.

150. Tandoori Pollo............................................15,95
	 1/2	pollo	marinado	en	yogurt,	cocinado	en	horno	de
	 barro	con	especias	y	servido	con	y	salsa	vegetales.

151. Tandoori Pollo Tikka ................................14,95
	 Pechuga	de	pallo	marinada	en	una	salsa	de
	 Tandoori	con	yogur	y	cocinada	horno	de	barro.
	 Acompanado	de	y	salsa	vegetales	en	plato	caliente.

PLATOS DE PESCADO
152. Pescado Tandoori.......................................16,95
	 Haddock	�ilete	marinado	en	hierbas	y	especias,
	 cocinado	en	horno	de	barro	acompanado	de

153. Pescado Makhan........................................15,95
	 Haddock	cocinado	en	salsa	de	nata	espesa,
	 almendras	y	anacardos,como	guarnicion,
	 acompanado	de.

154. Tandoori Langostinos Tikka.....................19,95
	 Langostinos	marinados	en	salsa	tandoori	y	yogurt,
	 cocinado	en	horno	de	barro	con	hierbas	frescas	y
	 specias,	servido	con	y	salsa	vegetas	en	plato
	 caliente.



EXTRAS DISHES
Preparado	con	una	salsa	especial	de	hierbas	y

especias

155. Patatas Bombay.........................................10,95

156. Guisantes Masala.......................................10,95

157. Berenjena....................................................10,95

158. Champinones.............................................10,95

159. Espinaca y Patatas.....................................10,95

160. Tarka Dall...................................................10,95

161. Gobi Patatas...............................................10,95

162. Bindi Bhaji.................................................10,95

ACOMPANIAMENTOS
163. Keema Nan...................................................4,50

164. Plain Nan......................................................4,00

165. Nan con Ajo..................................................4,50

166. Peshwari Nan...............................................4,50

167. Kulcha Nan..................................................4,50

168. Chapati.........................................................2,20

169. Popadoms.....................................................2,50

170. Tandoori Roti...............................................3,00

171. Salsa Curry...................................................5,95

172. Raitha...........................................................6,50

173. Patatas Fritas...............................................4,50

174. Ensalada.......................................................5,00

175. Pickle Tray....................................................4,50

ARROZ
176. Basmati Pilau Rice.......................................3,95

177. Arroz Blanco................................................3,00

178. Arriz al Limon.............................................4,50

179. Arroz Vegetal...............................................4,50

180. Arroz Champinones....................................4,95

181. Arroz con Huevo frito.................................5,00

182. Kema Arroz Frito........................................5,50

183. Arroz Basmati..............................................5,95

PLATOSINTERNATIONALES
184. Pescado Frito................................................9,95

185. Omelette & Patatas.....................................7,95

186. Pechuga de Pollo..........................................9,95

187. Nuggets de Pollo...........................................7,95

188. Fingers de Pescado......................................7,95

189. Nachos...........................................................8,95

PIZZA
190. Atun..............................................................8,50
	 tomate,	mozzarella,	atun	y	cebolla

191. Margarita.....................................................8,20
	 tomate,	mozzarella	y	queso	parmezano

192. Vegetal..........................................................8,95
	 tomates,	mozzarella,	verduras	mixtas

193. Hawaii...........................................................8,50
	 tomates,	mozzarella,	pollo	y	pina

194. Chilli Especial..............................................9,95
	 tomates,	mozzarella,	pimiento	verde	pollo	tikka

	 ychampinones



RED WINES - VINO TINTO - 
ROT WEIN
HOUSE WINE-VINO DE LA ASA...........................14,95

HAUSSWEIN (RIOJA) SIGLO SACO.....................15,95

PATEMINA BANDA AZUL.......................................13,95

TORRES SANGRE DE TORO SMALL.......7,00..........16,95 
FAUSTINO VII............................................................16,95

CABEMET SAUVIGNON.........................................16,95

MARQUES DE CACERES (RESERVA)..................28,95

MARQUES RISCAL..................................................28,95

ROSE WINES - VINO 
ROSADO - ROSE WEIN
HOUSE WINE - VINO DE LA CAS.........................14,95

HAUSSWEIN(RIOJA) MATEUS ROSE..................16,95

LANCERS....................................................................16,95

WHITE WINES - VINO 
BLANCO - BLANC WEIN
HOUSE WINE - VINO DE LA CASA......................14,95

HAUSSWEIN(RIOJA)VINA SOL MEDIUM 
DRY/SEMI SECO..SMALL...................7,00.............15,95

CHARDONNAY..........................................................20,95

SOVIGVIGNON BLANC..........................................20,95

MARQUES DE CACERES (RIOJA) SMALL........20,95

CAHMPAGNE - CAVA
CODORNIU (SEML) SMALL 7,00...........................20,95

FREIXENET (DRY)   SMALL  ..7,00.......................20,95

MOET & CHANDON.................................................70,00

APERITIVE
CAMPARI......................................................................5,00

MARTINI.......................................................................5,00

CINZANO......................................................................5,00

GLASS OF WINE - COPA DE VINO.........................5,00

SPIRITS - BEBIDAS 
ALCOHOLICAS
VODKA..........................................................................6,00

GIN.................................................................................6,00

RUM - RON...................................................................6,00

BACARDI......................................................................6,00

PERNOD........................................................................6,00

SOUTHERN COMFORT.............................................6,00

BRANDY
MAGNO - TERRYS -SOBERANO.............................6,00

VETERANO - 103 - CARLOS III...............................6,00

COURVOSLEUR - MARTE II....................................8,00

REMY MARTIN...........................................................8,00

WHISKY
BELLS............................................................................5,00
BALLANTINES............................................................6,00
FAMOUS GROUSE......................................................6,00
JOHNNY WALKER.....................................................6,75
GLENFIDDICH............................................................8,00

LIQUEURS
COINTREAU................................................................6,00
TIA MARIA...................................................................6,00
PORT..............................................................................6.00
BAILEYS.......................................................................6,00
OTHERS - OTROS.......................................................6,00
HIERBAS.......................................................................6,00

BEERS - CERVEZA - BIERS
SAN MIGUEL....SMALL 2,50.....................................4,00

BEERS BOTTLES - CERVEZA 
BOTELLAABGEFULTEBIERS
SAN MIGUEL POINT..................................................5,00
SAN MIGUEL...............................................................4,00
BUDWEISER................................................................4,50
BECKS...........................................................................4,00
HEINEKEN...................................................................4,50
CORONITA...................................................................4,50
COBRA..........................................................................5,00

INDIAN
MAGNERS CIDER.......................................................4,50
ALCOHOLFREE LAGER...........................................3,50

CERVEZA SIN ALCOHOL-
ALLOCOHOLFREL  BIERESOFT DRINKS - 
SIN ALCOHOLALKOHOLFREL GETRANK
1/2 LITRE WATER-AGUA-ASSER............................3,50
1/2 LITRE SPARKLING WATER-AGUA CON 
GAS.................................................................................3,50

FUNKELNDES WASSER
COCA COLA................SMALL 2,50.......................... 3,50
FANTA...........................SMALL 2,50.......................... 3,50
GINGER ALE................................................................3,00
FRUIT JUICE-ZUMOS - FRUCHTSAFT SMALL 
2,25................................................................................. 3,50 
MANGO/SWEET/SALTY............................................4,50

LASSI :
MANGO/PISTACHO...................................................4,00

KULFI:
CAFÉ SOLO..................................................................2,00

DESSERTS
Gulab Jamun    .................................................................6,00
Gaajar Halba.................................................................6,00

WINE LIST - LISTA DE VINOS - WEINKARTE



C./ Santa Ponsa, 17:
07180 Costa De la Calma-Santa Ponsa
Tel.: 971699989     631334671

Khaan’s

Indian

Restaurant


